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REGOLAMENTO DEL CONCORSO 

“BEER TASTING TRENTINO” 

PER LE BIRRE ARTIGIANALI PRODOTTE IN PROVINCIA DI TRENTO 

ART. 1 - PREMESSA 

La Camera di Commercio I.A.T.A. di Trento (ora innanzi denominata sinteticamente “CAMERA”), in 

collaborazione con le associazioni datoriali a cui fanno riferimento i produttori di Birra Artigianale 

Trentina che aderiranno all’iniziativa (ora innanzi denominate sinteticamente “ASSOCIAZIONI”), 

organizza annualmente il CONCORSO “BEER TASTING TRENTINO” PER LE BIRRE ARTIGIANALI 

PRODOTTE IN PROVINCIA DI TRENTO (ora innanzi denominato sinteticamente “CONCORSO”). 

Per il raggiungimento degli obiettivi di cui al precedente comma, la CAMERA si può avvalere di un 

GRUPPO DI LAVORO (ora innanzi denominato sinteticamente “GRUPPO”), di cui possono far parte 

le ASSOCIAZIONI con propri rappresentanti.  

ART. 2 – OBIETTIVI E RICONOSCIMENTI 

L’organizzazione del CONCORSO si prefigge la molteplice finalità di incentivare la produzione di birra 

artigianale di qualità, di valorizzare il lavoro e la professionalità delle imprese trentine (ora innanzi 

denominate sinteticamente “PRODUTTORE/I”) e di promuovere il consumo consapevole di birra 

artigianale presso il pubblico, favorendo la sua diffusione nel mercato locale e nazionale. 

Il CONCORSO si propone, inoltre, di stimolare i produttori ed in generale dei mastri birrai ad 

intraprendere un percorso di continuo miglioramento della qualità del prodotto, anche attraverso 

un confronto costruttivo svolto sulla base di dati oggettivi ed analitici sui prodotti (ovvero 

denominati “CAMPIONE/I”) presentati al CONCORSO. 

Alle birre artigianali trentine che avranno raggiunto i migliori punteggi saranno assegnati i seguenti 

riconoscimenti:  

- “ECCELLENTE”; 

- “OTTIMA”; 

- “MENZIONE PER (indicazione esplicita della motivazione)”. 

ART. 3 – FUNZIONI DELLA SEGRETERIA DEL CONCORSO 

Presso la Camera di Commercio I.A.T.A. di Trento è istituita la Segreteria del CONCORSO all’interno 

dell’ufficio individuato con provvedimento del Segretario Generale. 

La Segreteria del Concorso, con l’ausilio del GRUPPO, svolge le seguenti funzioni:  

a) individuare i nominativi - da un minimo di tre ad un massimo di cinque - dei componenti del 

PANEL DI DEGUSTAZIONE (ora innanzi denominato sinteticamente “PANEL”), oltre ad un 

supplente; 
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b) sentiti i componenti del PANEL, valutare e indicare le tempistiche (date) per la realizzazione 

del CONCORSO; 

c) garantire verso Terzi il rispetto dei criteri di imparzialità e di trasparenza nella conduzione 

del CONCORSO; 

d) sorvegliare il regolare svolgimento del CONCORSO in tutte le sue fasi realizzative; 

e) verificare i requisiti di cui agli artt. 6 e 7 del presente Regolamento, provvedendo ad 

escludere dal CONCORSO i CAMPIONI non rispondenti ai medesimi; 

f) ai sensi del successivo art. 10, sentite preventivamente le eventuali controdeduzioni del 

PRODUTTORE, escludere, in caso di non idoneità all’esame chimico-fisico del CAMPIONE, 

l’ammissibilità del medesimo al successivo esame organolettico (cfr. art. 10);  

g) viste le schede di valutazione, redigere, previa approvazione esplicita del PANEL DI 

DEGUSTAZIONE, la graduatoria di merito per ogni tipologia di birra prevista dal presente 

Regolamento; la definizione della graduatoria finale avviene sulla base dei risultati della 

degustazione effettuata “al buio” dei prodotti (degustazione “al buio” = valutazione dei 

campioni sotto il profilo organolettico senza esposizione dell’etichetta dei prodotti in 

CONCORSO, ovvero senza che vengano resi noti ai componenti del PANEL i relativi 

PRODUTTORI). 

ART. 4 - COMPOSIZIONE E COMPITI DEL PANEL DI DEGUSTAZIONE 

Con le modalità previste all’articolo precedente, la CAMERA nomina annualmente un PANEL DI 

DEGUSTAZIONE (in breve PANEL), individuando tra i candidati un “Panel Leader”.  

La nomina del PANEL avviene con provvedimento del Dirigente di Area 3 - Promozione, Sviluppo e 

Tutela del Territorio, che autorizza le eventuali spese ed accerta le relative entrate connesse con la 

realizzazione del CONCORSO. 

La selezione dei candidati per il PANEL avviene tra professionisti, esperti e degustatori con 

consolidata esperienza nel settore brassicolo a livello provinciale e nazionale. I candidati presentano 

alla Segreteria un Curriculum Vitae da cui possano essere dedotte le esperienze professionali 

qualificanti. 

Non possono essere candidati all’interno del PANEL: 

a) titolari, contitolari, soci, dipendenti o soggetti legati da rapporti professionali di/con 

PRODUTTORI iscritti al Registro Imprese della CAMERA nel settore brassicolo; 

b) candidati che, negli ultimi 12 mesi, hanno intrattenuto rapporti professionali o di collaborazione, 

anche a titolo non oneroso, con i PRODUTTORI che hanno aderito al CONCORSO. 

Il PANEL, sotto la direzione del Panel Leader, svolge i seguenti compiti: 

1. degustare, secondo le prassi comunemente in uso, a porte chiuse e rigidamente “al buio” (cfr. 

art. 3), i CAMPIONI con le modalità di cui all’art. 10 del presente Regolamento; 

2. proporre le motivazioni per cui ad uno specifico prodotto è stato assegnato il riconoscimento 

“Menzione per (indicazione esplicita della motivazione)”. 
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ART. 5 – CRITERI GENERALI DI AMMISSIONE AL CONCORSO PER I PRODUTTORI DI BIRRA 

ARTIGIANALE TRENTINA 

Il concorso per la valorizzazione delle eccellenze brassicole provinciali è riservato alle sole birre 

artigianali prodotte e confezionate all’interno della provincia di Trento, ottenute nel rispetto delle 

normative comunitarie e nazionali vigenti e regolarmente confezionate secondo le norme vigenti. 

Le imprese partecipanti dovranno essere regolarmente iscritte al Registro delle Imprese della 

CAMERA ed essere in regola con il pagamento del diritto annuale; devono avere inoltre l’unità locale 

produttiva all’interno della provincia di Trento. 

Le birre artigianali devono essere ottenute da impianti produttivi di proprietà, anch’essi siti 

all’interno del territorio provinciale. Per le birre artigianali ottenute da impianti produttivi NON di 

proprietà (“beer firm”) del PRODUTTORE, valgono gli stessi requisiti di cui ai precedenti commi.  

ART. 6 - CRITERI GENERALI DI AMMISSIONE AL CONCORSO PER LE BIRRE ARTIGIANALI 

I criteri generali di ammissione al CONCORSO per le birre artigianali trentine sono i seguenti: 

1. per birra artigianale si intende: birra non sottoposta, durante la fase di produzione, a 

processi di pastorizzazione e microfiltrazione; 

2. le birre artigianali devono avere, per lo specifico lotto presentato al CONCORSO, una 

produzione minima di 250 litri; 

3. la birra deve essere prodotta nell’anno del CONCORSO o comunque nei sei mesi precedenti 

(180 gg) verificabili dal lotto di produzione; 

4. è ammessa la partecipazione dello stesso prodotto ad una sola delle categorie di cui 

all’articolo 7; 

5. ciascun PRODUTTORE potrà partecipare al CONCORSO con un numero massimo di n. 3 (tre) 

birre artigianali; 

6. ciascuna birra artigianale deve risultare regolarmente immessa in commercio e reperibile sul 

mercato. 

Un CAMPIONE è costituito dal prodotto che rispetta tutti i requisiti di cui ai precedenti punti da 1. a 

6. e che appartiene, inoltre, ad una delle tipologie omogenee di birra artigianale di cui al successivo 

art. 7. Il CAMPIONE è accompagnato dalla relativa scheda descrittiva di cui all’allegato 2 del presente 

Regolamento, regolarmente compilata e sottoscritta dal legale rappresentante del PRODUTTORE. 

Per ciascun CAMPIONE dovrà essere fornito alla Segreteria un quantitativo minimo pari a n. 7 (sette) 

litri, garantendo comunque un numero minimo di almeno n. 14 contenitori (es.: bottiglie, lattine, 

ecc.) con formati omogenei compresi tra i 330 ml ed i 500 ml circa. Un contenitore sarà sigillato e 

restituito alla fine del CONCORSO al PRODUTTORE. 

I PRODUTTORI attestano la rispondenza dei CAMPIONI ai requisiti del CONCORSO con dichiarazione 

sostituiva di atto di notorietà da prodursi mediante la compilazione degli allegati 1 e 2 del presente 

regolamento.  

Il lotto del CAMPIONE sarà identificato nel verbale di consegna e/o nei documenti di trasporto. 
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ART. 7 – CATEGORIE 

a) Birre a bassa fermentazione – pils; 

b) Birre a bassa fermentazione - stili tedeschi chiari; 

c) Birre a bassa fermentazione - stili tedeschi scuri/ambrati; 

d) Birre ad alta fermentazione - stili americani; 

e) Birre ad alta fermentazione - stili europei; 

f) Birre ad alta fermentazione di frumento; 

g) Birre aromatizzate. 

In fase di iscrizione si potrà fare riferimento all’allegato 3 contenente tutti gli stili suddivisi per 

categoria (secondo la suddivisione della BJCP).  

In caso di ulteriori dubbi si invita a contattare la Segreteria all’indirizzo 

promozione@tn.camcom.it, prima dell’invio della domanda. 

ART. 8 - DOMANDA DI PARTECIPAZIONE E TERMINI DI PRESENTAZIONE 

I partecipanti dovranno far pervenire alla Segreteria del CONCORSO (e-mail: 

promozione@tn.camcom.it) la domanda di partecipazione di cui all’allegato 1 del presente 

Regolamento, regolarmente compilata e sottoscritta dal legale rappresentante del PRODUTTORE, 

nei 30 giorni precedenti i termini fissati per la presentazione dei CAMPIONI. 

Le domande presentate al di fuori del periodo compreso tra la data di scadenza ed i 30 giorni 

precedenti ad essa non saranno prese in considerazione. 

ART. 9 - MODALITÀ DI CONSEGNA, CATALOGAZIONE E CONSERVAZIONE DEI CAMPIONI 

I campioni dovranno essere consegnati presso Palazzo Roccabruna in Via S. Trinità 24 -  38122 Trento 

(ZTL del Comune di Trento). 

Sul collo contenente i CAMPIONI deve essere riportata la dicitura: “BIRRE PER CONCORSO BEER 

TASTING TRENTINO - Anno” ed inoltre nel DDT deve essere riportata la voce “IVA assolta dal 

venditore”. 

La spedizione resta a carico e responsabilità del PRODUTTORE. I CAMPIONI possono essere 

consegnati brevi manu nei giorni e negli orari indicati dalla Segreteria del CONCORSO oppure spediti 

tramite corriere; in nessun caso e per nessun motivo la CAMERA si assume la responsabilità di 

mancato recapito o di CAMPIONI danneggiati durante il trasporto.  

Nella fase di catalogazione la Segreteria del CONCORSO verificherà la documentazione presentata a 

corredo del CAMPIONE, procederà nella catalogazione dei CAMPIONI per ciascuna categoria di cui 

all’art. 7 (con un ordine inverso di gradazione alcolica riportata in etichetta); ciascun contenitore 

sarà infine contraddistinto da un codice alfanumerico identificativo di ciascun CAMPIONE. 

La CAMERA si impegna altresì a garantire il rispetto della catena del freddo nella conservazione dei 

CAMPIONI fino agli esami di cui al successivo art. 10. 
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ART. 10 - ESAME CHIMICO-FISICO E ESAME ORGANOLETTICO 

I CAMPIONI ammessi sono preliminarmente sottoposti ad un esame chimico-fisico (misurazione del 

grado alcolico) e microbiologico (presenza di batteri lattici, batteri acetici e lieviti selvatici).  

Sugli esiti degli esami di cui sopra la Segreteria del CONCORSO mantiene il più assoluto riserbo sui 

CAMPIONI eventualmente contaminati o comunque non idonei a norma di legge: gli esiti “non 

idonei” possono essere comunicati solamente al legale rappresentante dell’impresa partecipante 

(come risultante dal Registro delle Imprese). 

I CAMPIONI che, dall’esame chimico-fisico, non risulteranno in regola con la normativa vigente non 

saranno sottoposti al successivo esame organolettico a cura del PANEL. 

Solo i CAMPIONI che risulteranno conformi all’esame microbiologico saranno sottoposti al 

successivo esame organolettico a cura del PANEL.  

Sono stati presi come riferimento per la conformità microbiologica i parametri indicati nelle linee 

guida SIBA1 (Society of Indipendent Brewers) e di seguito riportati: 

 Presenza di lieviti selvaggi < 1x103 UFC/mL; 

 Presenza di batteri lattici < 1x103 UFC/mL; 

 Presenza di batteri non lattici < 2x104 UFC/mL. 

L’esito di non idoneità del CAMPIONE o del superamento dei parametri sopra riportati preclude la 

possibilità di accedere ai riconoscimenti di cui all’art. 2, inoltre ne è immediatamente data 

comunicazione al PRODUTTORE che può addurre, entro i termini assegnati dalla Segreteria, le sue 

controdeduzioni. La Segreteria, sentito in merito il GRUPPO, stabilisce l’eventuale ammissibilità del 

CAMPIONE all’esame organolettico per i soli casi riferibili al mancato rispetto dei predetti parametri 

microbiologici. 

In caso di esito di idoneità del CAMPIONE il medesimo passerà automaticamente alla fase 

organolettica. 

I CAMPIONI sono presentati all’esame organolettico in forma anonima, in modo tale che non 

possano essere riconducibili al PRODUTTORE; riportano un codice alfanumerico distintivo, 

assegnato dalla Segreteria nella fase di catalogazione. Al PANEL saranno comunicate solamente le 

informazioni strettamente necessarie a condurre una degustazione svolta “al buio” ed effettuata 

secondo criteri di imparzialità e di trasparenza.  

Il PANEL, sotto la direzione del “Panel Leader”, provvederà a valutare i CAMPIONI ammessi alla fase 

organolettica sulla base di una scheda di valutazione riportante i criteri di analisi sensoriale del 

“BJCP” (Beer Judge Certification Program) riconosciuto a livello internazionale (cfr. all. 3 al presente 

regolamento). La scheda di valutazione riporta solo le informazioni di cui al precedente comma. Non 

                                                            
1 Fonti:  

 “MANUALE DELLE BUONE PRATICHE” - Birra Agricola Toscana Qualità e diversificazione per le sfide del futuro 
Progetto “Quali Birre: Miglioramento della qualità delle birre agricole toscane nelle dinamiche di mercato e nelle 
strategie di diversificazione multifunzionale” - PIANO STRATEGICO DEL GRUPPO OPERATIVO EIP AGRI - 2022 

 «Valutazione di parametri di qualità di birre artigianali prodotte in Italia» - Industrie delle Bevande -XLI (2012) agosto 
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riporta inoltre il nome del componente del PANEL che ha espresso i giudizi organolettici, che rimane 

noto solo alla Segreteria del CONCORSO. 

Il punteggio assegnato a ciascun CAMPIONE sarà ottenuto dalla media aritmetica dei giudizi espressi 

in termini numerici da ciascun componente il PANEL. 

Il GRUPPO può prendere visione della scheda di valutazione (in forma anonima) solo alla fine 

dell’esame organolettico di tutti i CAMPIONI. 

ART. 11 - ESITO DELLE VALUTAZIONI 

Il giudizio finale del PANEL sarà definitivo ed inappellabile. A salvaguardia della reputazione e della 

privacy delle imprese partecipanti al CONCORSO, non saranno resi in alcun modo pubblici gli esiti 

degli esami di cui all’art. 10. 

In caso di parità di punteggio tra due o più CAMPIONI, ai fini della graduatoria finale prevale la 

valutazione del Panel Leader; i CAMPIONI verranno comunque premiati ex aequo, riconoscendo a 

ciascun PRODUTTORE lo stesso riconoscimento previsto per la posizione di merito raggiunta. 

Previa richiesta da parte del legale rappresentante dell’impresa partecipante (come risultante dal 

Registro delle Imprese) e solo a conclusione del CONCORSO, potrà essere inviata copia degli esiti 

degli esami di cui al precedente art. 10. 

ART. 12 – PREMIAZIONE, STRUMENTI DI VALORIZZAZIONE E DI COMUNICAZIONE 

La data di premiazione del CONCORSO sarà comunicata dalla Segreteria a tutti gli Interessati. 

L’elenco di tutti i partecipanti al Concorso e dei CAMPIONI che hanno ottenuti i riconoscimenti di 

cui all’art. 2 saranno oggetto di comunicazione attraverso i principali organi di informazione, sul web 

e sui canali social della CAMERA.  

I PRODUTTORI avranno il diritto di menzionare il riconoscimento conseguito (nel rispetto della 

corretta informazione al consumatore) sui propri siti web e social networks, nel proprio materiale 

promozionale e sulla bottiglia/lattina premiata, con elementi grafici forniti dalla Segreteria. 

L’utilizzo dei riconoscimenti acquisiti è, per il PRODUTTORE, gratuito e non comporta alcun vincolo 

o impegno di qualsivoglia natura al di fuori delle condizioni di partecipazione previste dal presente 

regolamento. 

ART. 13 - COSTO DI ISCRIZIONE 

I costi di partecipazione al CONCORSO e le relative modalità di pagamento sono stabiliti dalla 

CAMERA, sentito il GRUPPO, con il medesimo provvedimento di cui all’art. 4 del presente 

regolamento. 

Iscrizione e primo campione: € 30,00  

Per ogni campione aggiuntivo: € 10,00 (fino ad un massimo di 2; per un totale di 3 campioni) 

Modalità di pagamento: con PagoPA 
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ALLEGATI AL REGOLAMENTO: 

 All. 1 - Domanda di partecipazione al CONCORSO “BEER TASTING TRENTINO”; 

 All. 2 - Scheda descrittiva del CAMPIONE; 

 All. 3 - Elenco stili birrai ammessi al concorso; 

 All. 4 - Scheda di valutazione birra. 


